COMO LER O ROTULO DE MOSCATEL DE SETUBAL

Origem e—

Sempre obrigatoria,

a indicacao da Denominacao
de Origem garante que

o produto é fidedigno

e certificado. Pode aparecer

nos Rotulos de Moscatel

ROTULO

CASA
ERMELINDA
st FREITAS w0

MOSCATEL

ROXO

de Setubal, Moscatel Roxo
de Setubal, Roxo
e/ou D.O. Setubal.

Ano da colheita e

DESETUBAL

DENOMINACAO DE ORIGEM

® Marca
Mmuitas vezes coincide
com o produtor.

Cf%j V2 /M@M Vi ?/M/MWZ, o come
ﬂ/m/mmmﬂfdéwyﬁ% CHA E1E Wotih
@ vomlads soonborndived d wm ds firodndi an
ot Lozo b Stitind

2010

Ou seja, ano da vindima.

Esta mencao nao é obrigatodria,
mas, quando utilizada, significa
gue o Moscatel de Setubal

em questao é elaborado com
uvas provenientes do ano

de colheita indicado.

Indicag¢oes/informacodes
facultativas

Notas sobre o vinho que

o produtor pretenda partilhar.
GCeralmente, para além das
caracteristicas/perfil do vinho,
da boas indicacdes

de harmonizacao,
armazenagem e servico

do vinho ao consumidor.

Teor alcodlico o

CONTRA-ROTULO

Revela a percentagem do
volume total. (obrigatorio)
Pode constar também

no Rotulo.

Selo CVRPS

E 0 mais importante.

E a garantia da CVRPS

de que o vinho cumpre
todos os requisitos para ser
certificado.

CASA ERMELINDA FREITAS
MOSCATEL ROXO DE SETUBAL

DENOMINACAO DE ORIGEM
Produzido e engarrafado na Casa Ermelinda Freitas, Vinhos Lda
Fernando Pé - Portugal Product of Portugal

Produzido exclusivamente a partir de uvas “Moscatel Roxo”estagiou 5anos em meias pipas
usadas de carvalho que lhe conferiram enorme complexidade. Apresenta um aroma
intenso marcado por notas florais, mel, passas e alguns frutos secos como améndoas e
avelas. Na boca é muito rico com a sua dogura e frescura bem balanceadas, com final muito
persistente. Servir a temperatura de 12-14 °C como aperitivo ou 16-18°C como digestivona
companhia de boa dogaria tradicional Portuguesa. Pode consumir jd ou guardar até um
méximo de 40 anos. Produto natural sujeito a turvar e criar depdsito com a idade, ndo
alterando a sua qualidade.

Produced exclusively from grapes "Moscatel Roxo" and aged 5 years in oak half barrels gave it
enormous complexity . It presents an intense aroma marked by floral notes, honey, raisins and
dry fruits such as almonds and hazelnuts. The palate is rich, with well balanced sweetness and
freshness, and a very long finish . Serve between 12-14 °C as an aperitif or at 16-18 °C paired
with traditional Portuguese deserts. Ready to consume or store up to 40 years. Being a natural
product it is subject to becoming cloudy and creating some deposit with age, however never
changing the quality.
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® Designativo de Qualidade

As Mencdes Designativas

sao varias e podem ser:
Superior, Reserva, 5, 10, 15, 20,
25, 30, 35 ou mais de 40 anos.

— @ Produzido e engarrafado

Indicacao do Operador.
(obrigatoria). Pode constar
também no Rotulo.

— o Volume contido na garrafa.

(obrigatorio). Pode constar
também no Rotulo.



